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TAPAS

GNOCCO FRITTO STRACCHINO E PROSCIUTTO 10.
CRUDO

Crispy gnocco fritto accompanied by ham and velvety stracchino cheese
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MONDEGHILI* ALLA MILANESE SERVITI SU 10.
COULIS DI POMODORO E BASILICO FRITTO
Milanese-style meatballs* crafted to perfection, served atop a bed of rich

tomato coulis, and adorned with crispy basil leaves
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TARTARE DI MANZO ALL'ANETO CON OLIVE 12.
TAGGIASCHE, CIPOLLA ALL'ACETO E MAIONESE
ALLA SOIA

Artisanal beef tartare with aromatic dill, tangy taggiasca olives, pickled
onion and a drizzle of soy mayonnaise
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DOMENICA ALLO STADIO 12.
Involtini primavera broccoli e salsiccia serviti con ketchup alla birra
Sunday at the stadium: Spring rolls broccoli and sausage served with beer

ketchup
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PROSCIUTTO SERRANO, BURRO AL TARTUFO 12.
BIANCO E PAN BRIOCHE CALDO

Serrano prosciutto draped over luscious truffie-infused butter, served with
warm, freshly baked brioche bread
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POTAGE PARMENTIER TARTUFO NERO* E 14.
BRICIOLE DI PANE
Potage parmentier black truffle* and breadcrumbs
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KATSU SANDO 14.
Il celebre panino giapponese rivisitato: Pan brioches, croccante cotoletta di
vitello marinata con zenzero aneto e lime, bagnet verd
Japanese-style sandwich: Brioche bread, crispy veal cutlet marinated with
ginger dill and lime, green sauce
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GAMBERONI IN TEMPURA AL PANKO CON 12.
MAIONESE AL PEPE NERO E LIME

Pqnﬁo tempura prawns served with black pepper and lime mayonnaise
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SPAGHETTINI DI SEPPIA AL PESTO DIBASILICO 14.
E PISTACCHIO

Cuttlefish spaghetti with basil and pistachio pesto
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MILLEFOGLIE DI SEDANO RAPA ALLA 12.
CACIO E PEPE
Layered celery root with pecorino cheese and black pepper



PORTATE PRINCIPALI | FIRST COURSE

TAGLIERE IQ
Selezione di formaggi e salumi
Selection of cheeses and cured meats

TAGLIERE IQ VEGETARIANO

Selezione di formaggi e verdure

Selection of cheeses and vegetables

TAGLIATELLE CON RAGU ° ALLA BOLOGNESE
Tagliatelle with Bolognese sauce

pu
o)
©

RISOTTO ALLA MILANESE CON RIDUZIONE DI
ACETO BALSAMICO

Milanese-style risotto with balsamic vinegar reduction

MEZZI PACCHERI AL PESTO DI BASILICO E
PISTACCHIO CON POMODORINI CONFIT E
GAMBERONI ARGENTINI

24.

20.

16.

18.

24.

Paccheri pasta with basil and pistachio pesto, confit cherry tomatoes and

Argentine prawns
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PARMIGIANA DI MELANZANE®° CON JULIENNE DI 16.
GRANA PADANO E PESTO DI BASILICO

Eggplant® parmigiana with julienne of Grana Padano and basil pesto
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TAGLIATA DI MANZO CON RIDUZIONE DI ACETO 28.
BALSAMICO, FAGIOLINI E POMODORINI CONFIT
Sliced beef with balsamic reduction, green beans and confit cherry tomatoes

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE 32.
CON PATATE AL FORNO

Milanese-style veal cutlet with baked potatoes
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COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE 32.
VESTITA CON RUCOLA E POMODORINI

Milanese-style veal cutlet with rocket salad and cherry tomatoes
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CONTORNI | SIDE DISHES

CONTORNI | SIDE DISHES

PATATE AL FORNO 7.
Baked potatoes
ZUCCHINE GRIGLIATE AL FORNO 7.

Oven-baked zucchini

MELANZANE GRIGLIATE AL FORNO 7.
Oven-baked eggplants

PATATE FRITTE 7.

French fries 7
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INSALATA MISTA 7.
Mixed green salad



BURGER & SALAD

TOAST CLASSICO o.
Prosciutto cotto e formaggio
Cooked ham and cheese

INSALATA CAPRESE 15.
Mozzarella di Bufala, pomodoro, basilico
Buffalo Mozzarella Cheese, tomato, basil salad

CAESAR SALAD 16.
Insalata verde, petto di pollo®, scaglie di Grana Padano, crostini di pane,
salsa caesar

Green Salad, chicken breast®, Grana Padano, croutons, caesar salad sauce
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CLUB SANDWICH 18.
Pollo Grigliato®, pomodoro, lattuga, bacon, maionese (servito con

patatine fritte)

Grilled chiken sandwich with tomato, lettuce, bacon and mayo (served with
french fries)

HAMBURGER DI MANZO 18.
Manzo, formaggio cheddar, bacon, insalata, pomodoro
(servito con patatine fritte)

Beef burger, cheddar cheese, bacon, tomato (served with french fries)



DESSERT

DOLCI DEL GIORNO DI NOSTRA PRODUZIONE
Home-made dessert

LISTA ALLERGENI 7 ALLERGEN LIST

| Latte e derivati - Milk and derivatives
Sedano e derivati - Celery and derivatives

¥ Crostacei e derivati - Crustaceans and derivatives
Uova e derivati - Eggs and derivatives

@x Pesce e derivati - Fish and derivatives
Glutine e derivati - Gluten and derivatives

< Soia e derivati - Soy and derivatives

07 Frutta a guscio - Nuts and derivatives

/. Anidride solforosa - Sulphur dioxide
Senape - Mustard

2 Molluschi - Shellfish

3% Sesamo- Sesame seeds
Lupini - Lupin beans

v Arachidi - Peanuts

° Alimento / Prodotto Surgelato e/o abbattuto
° Food / Product Frozen and/ or chilled

Per la lista degli ingredienti e per gli allergeni di cui al Reg. CE 1169/2011 potete chiedere
al nostro personale.

On the provision of the REGULATION (EU) No 1169/ 2011 laying down food contents
information and allergens please ask our staff.
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